マイコン炊飯ジャー保話書 


持込修理 


取扱説明書、本体表示などのを意書きに従った使用状態で保証期間内に故障した場合には、無料修理いたしまず。製品と本書を 
ご持参のラえ、お買い上げの販売店にお申しつけ < ださい。製品のある場所での出張修理や製品輸送の場合は、出張料や輸送料 
などの実費を申し受けます。 


• 

お名前 

巧 

お 



客 

干 


様 

ご住所 



型名 


NS-WB10/NS-WB18 


>お買い上げ日 
年月曰 


>販売店名•住所 


保証期間 
お買い上げ曰より 

本体1年 


巧 


修理メモ 


• 印欄に記入のない場合は無効となりますから、必ずごお認< ださい。 


1. ご転居、ご贈答などで、お買い上げ販売店にお申しつけできない場合は、弊社のお客様ご相談窓口にお申しつけください。 

2. 保証期間内でち次の場合には有料修理になります。 

(イ）使用上の誤り、および改造や不当な修理による故障および損傷。 

(□) お買い上げ後の輸送 • 移動 • 落下などによる故障および損傷。 

りり乂災、地震、水害、落雷、その他の天災地を、および公害、塩害、ガス害（硫化ガスなど）、異常電圧、指定外の使用電源（電圧、 
周波数）などによる故障および損傷。 

(二） 一般家庭用(外（たとえば業務用の長時間使用、車輔、船舶へのとラ載）に使用された場合の故障および損傷。 

(ホ）本書のご提示びない場合。 

(へ）本書にお買い上げ年月日、お客様名、販売店名の記入のない場合あるいは字句を書きかえられた場合。 

(卜）消耗品などの交換。 

3. 本書は日本国内においてのみ有効です。 

This warranty is valid only in Japan . 

4. 本書は盗難'义災などの不可抗力 LU がで紛失された場合は、再発行いたしませんので大切に保存してください。 


♦お客様にご記入いただいた記載内容は、保証期間内のサービス活動およびその後の安全点検活動のために利用させていただ 
く場合びございますので、ご了承ください。 

♦この保証書は、本書に明示した期間'条件のをとにおいて無料修理をお約まするをのです。従ってこの保証書によってな証書を 
発行してし巧ち（保証責任ち）、およびそれ！;!外の事業者に対するお客様の法律上の権和を制限するものではありませんので、 
保証期間経過後の修理などについてごす明の場合は、お買い上げの販売店または興社のお客様ご相談窓口にお問い合わせく 
ださい。 


象印7ホ-ピン巧巧舍な 

干53日-85り大阪巿化区天満 1 T 目20ま己号巧 (06) 日3已6-吕4己1 


NS - WB 型 ©◎◎ 


和 Z か IRUSHI 

マイコン炊飯ジャー 

みミ® 

型 NS-WB10 型 日 .0 L サイズ 
を NS-WB18 型 h .8 L サイズ 

取扱説明書•お料理ノート 



♦このたびは、お買い上げいただき、まことにありびとラ 
ございました。 

•取扱説明書をよくお読みのうえ、正しくお使いください。 
お読みになったあとは、大切に保をしてください。 


家庭用 


ち< じ 

お使いになるまえに 


を全上のごま意 . 2 

各部のなまえと扱い方 . 4 

使い方 

ご飯の炊を方 

おいしく']:欠くために . 己 

基本的な'巧き方 . 巨 

メニューの'巧き方 . 8 

いろいろなホ欠き方 . 日 

巧き上びりまでの時間の目やす . 日 

保温について 

おいしく保温するために . 10 

ほめ保温高め保温 . 10 

タイマー予約'巧飯 . 11 

時刻の合わせ方 . 1吕 

報知音の種類と切りかえ方 . 12 

ケーキの作り方 . 13 

お料理ノート 

五目ご飯 . 14 

スポンジケーキチーズケーキ . 14 

お手入れ 

お手入れ . 1巨 

困ったとさに 

故障かなと思ったとを . 18 

こんな表示をしたとき . 21 

部品の交換•購入について . 21 

ア フターサー ビス . 22 

お客様ご相談窓 □. 22 

仕様 . 吕3 

保証書 . 裏表紙 


保記書つさ 




























































安を上のご注意 於ずお守り <ださい 


♦ここに表したま意事項は、あなたや他の人々へのを害や損害を未然に防止するためのものです。 
♦いずれもを全に関する重要な内容ですので、必ずお守りください。 


A 警告 
么を意 


取り扱いを誤った場合、死 t または重傷’ X 1を 
負ラことび、想定される内容を表します。 


取り扱いを誤った場合、傷害^または物的損 
害’ xs の発生び、想定される内容を表します。 


《1重傷とは、失日月•けび•やけど搞温•ほ温）'感電' 


院-長期の通院を要ずるをのをさします。 

《2傷害とは、治療に入院•長期の通院を要さないけび 
やけど•感電などをさします。 


《3物的損害とは、家屋 • 家財および家畜 • ペットなどに 
かかわる化大損害をさします。 


《お読みになった後は、お使いになる方びいつでち見5れるところに必ず保存してください。 






A 警告 


改造はしない。また、修理技術ち L ソ外の人は分解 
した0修理をしない 



火ぶ•感電' けびの原因になります。修巧はお買い上げの 
販売店または弊社のお客様ごす目談窓□にご相談ください。 


蒸気□に手を軸れない 

やけどをすることびあります。 

特に乳幼児にはさわらせないようご注意ください。 


めれた手で差込みプラグを抜を差ししない 

感電'けびをすることびあります。 


水につけたり、水をかけたりしない 
本体内部にち水を入れない 


コードや差込みプラグび傷んでいたり、 

コンセントの差し込みびゆるいとを コンセント 

は使用しない 

感電'ショート'発火の 
原因になります。 

コードを傷つけない 

無®に曲げたり、引っ張ったり、ねじっ 
たり、たばねたり、高温部に近づけたり、 

重いものをのせたり、巧み込んだり、 

加工したりするとコードび破損し、义^- 
感電の原因になります。 

交流10 0 V じ(外では使用しない 

火巧'感電の原因になります。 




_マグネットプラグ 

] — K - — 

差込みプラグ 


ショート•感電の恐れびあります。 


差込みプラグに蒸気を当てない 



本体底部の通気□やずさ間にピンや 
針金および金属物などの異物を 
入れない 

感電'異甫動作してけびをすることび 
あ0ます。 

子供だけで使わせたり幼巧の 
手の届くところで使わない 

やけど•感電'けびをする恐れびあります。 



通 


炊飯中は絶対にがぶたを開けたり移動させない 

やけどをする恐れがあります。 

取扱説明書.お料理ノートに記載の炊飯.保温. 
ケーキメニュ ー L ソ外の用途に使わない 


コンセントに差した差込みプラグに蒸気を当てるとショート' 
発义の原因になります。スライド式テーブルでは差込みプ 
ラグに蒸気び当たらない位置でお使し K ださい。 

マグネットプラグの先端にピンなど金属片やごみを 
付着させない 

感電'ショート'発火の原因になります。 

マグネットプラグをなめさせない 

感電やけびの原因になります。特に乳幼児にはさわ6せ 
ないよラにごを意ください。 


〇 差込みプラグはコンセントの奥までしっかり差し込む 

感電’ショート • 発煙' 発义の原因になります。 

定格1已 AL ソ上のコンセントを単独で使う 

他の器具と併用すると分岐コンセント部び異常発熱して 
発火することびあります。 


• 食材をポ I 」袋などに入れて加熱する料理 
•クッキングシートなどの落としぶたを入れた料理や蒸し物 
蒸気経路などび詰まる原因になります。 


差込みプラグの刃（プラグの先端）および刃の根元 
にほこりび付着して し、 る場合は、よくふく 

义巧の原因になります。 


〇 異常 • 故障時には直ちに使用を中止する そのまま使用すると発煙.発乂 .感電.けびに至る恐れびありまず。 
〈異常•故障例〉 • 差込みプラグ•コード•マグネットプラグび異常に熱くなる 

• コードに傷びついたり、独れると通電したりしなかったりする 
.本体び変形したり、異常に熱い 
• 本体から煙び出たり、焦げ < さいにおいびする 
. 本体の一部び割れたり、ゆるみやびたつさびある など 

このような場合は、すぐに差込みプラグを巧いて、販売店に必ず点検•修理を依頼ずる 


参お買い上げの製品と本書に記載したイラストは異なることがあります。 


2 


A 

注意 

A 記号は、警告-を意を促す内容びあることを告げるちのです。 

具体的なミ主意内容は図の中や近くに文章や絵で表します。 


rsj 0記号は、禁止の行為であることを告げるものです。 

^ 具体的な禁止内容は図の中や近くに文章や絵で表します。 

• 

1 

#記号は、行為を強制したり指示したりする内容を告げるちのです。 

具体的な指示内容は図の中や近くに文章や絵で表します。 

J 



水注意 




〇 


使用中や使用直後は、高温部に軸れない 
(なべを取り出しただけでは、電源は切れません。） 



本体を持ち運ぶときは、プッシュ 
ボタンに軸れない 

外ぶたび開いて、けび•やけどをす 
ることびあります。 


プッシュボタン 


また外ぶたを開ける 
とさの蒸気、ご飯を 
ほぐずときには、手び 
なべなどに当たらな 
いよラにま意ずる 
やけどの原因になります。 


樹こ 

内ぶたセット' 
なべ'加熱板 
などの金属部 


不を定な場所や熱に弱い敷物の上では使用しない 

火災の原因になります。 


(S) 



専用の電源コードに(列は使用しない 
電源コードは他の機器に転用しない 

故障-発义の恐れびあります。 

水のかかるところや、义気①近くでは使用しない 

感電'漏電’変あの原因になります。 


専用なベに(外は使用しない 

なべび過熱したり、異常動作の原因になります。 

壁や家具のおくで使わない 

キッチン用収納棚などで使うときは、中に蒸気び 

こちらないよラにずる 

蒸気または熱で壁や家具を傷め、変色•変巧の原因に 
なります。 


使用時じ(がは、差込みプラグをコンセントか5巧く 

けび 'やけど' 絶縁劣化による感電' 漏電火災の原因に 
なります。 


荷重強度び不足しているスライド式テーブルで 
は使わない 


〇 お手入れは;ちめてから行う 

高温部に触れ、やけどの恐れびあります。 


スライド式テーブルび破損して炊飯ジャーび落下し、け 
びややけどの原因になります。 

荷重強度は、1 .0 L タイプで]已 k 呂 liLh 、 1 .8 L タイプで 


差込みプラグを巧くとさは、コードを持たずに 
必ず先端の差込みプラグを持って弓 I を巧く 


20k 旨 政上のをのをお使いください。 

V 

感電•ショートして発火することがあります。 

J 


f お願い ) 

本体（特に蒸気 □) には、ふきんなどをかけない 

本体やがぶたなどのをお • 変色の原因になります。 

なべに傷をつけたり変おさせない 

ラま < 炊けない原因になりまず。 

本体庫内やなべにご飯粒や米粒などの異物がついた 
まま使用しない 

ラま < 炊けない原因になります。 

空だきをしない 故障の原因になります。 

V 

水をかけたり水分を含んだちのの上に置かない 

感電'故障の原因になります。 

直射日光が当たる所で使わない 変色の恐れびあります。 

他の電気機器に蒸気が当たる場所では使巧しない 

蒸気により、電気機器の火災•故障’変色' 変形の原因になります。 

本体底部の通気□をふさぐよラな場所（じゅうたん- 
ビニール袋•アルミ沼などの上）で使用しない 

故障の原因になります。 












































各部のなまえと扱い方 


蒸気□キャップ 

■炊飯時に蒸気び出て高温になる 
のでま意してください。 


センターセンサー 


加熱板 



八ンドル 

持ち運びのとさに使ラ 


プラグ差込み □ 

マグネットプラグを差し込む 


け□熱板となべの間にな護紙を入れていますので、 
お使いになるまえに取り除いてください。 


がぶたパッキン 
内ぶたつまみ 

内ぶたセットの取りはずし'取りつけの 
ときに使 j 

• お手入れ後は内ぶたセットを必ず取 
りつけて<ださい。一 P . 17 


マグネットプラグ 

本体に差し込む 



コー ド」一 差込みプラグ 

結束バンド 

•使用の際にはコードをまねている結ま 
バンドをはずしてください。 

■コードはまねて使用しないでください。 

り一枕'彌くなり、故障の原因になります。） 


内ぶたセット取り付け卽 
蒸気 □ 


プッシュボタン 

外ぶたを開けるとさに押す 



しゃもじ受け 

矢印部分(中央） 
を押しなびらはず 
しふ9 〇 


しゃもじ受け取りつけ部 

(左ち2力所） 


付属品 


しやちじ 


しやちじ受け 



0 


白米用 
(180mL) 


計量カップ 



無洗米専巧 
(171mL) 


4 


操作部 


r とりけし」キー 

操作設定の取り消しや 
作動中の機能を中止す 
るとをに使つ 


) は、目の不自由な方へ 


k ♦キーは確実に巧してください。 

報知音の変化や、「炊飯」キー、「とりけし」キー中央の （• 、 

配慮したをのです。 — 

表部 

(すべてを表していまずび、お使いになる中でこのよラな 
表示はしません。） 

液晶部を巧などでこずると黒い線び出る場合びあります 
び故障ではありません。（静電気による現象でありしばら 
くすると、もとに戻ります。） 


r 保温選択」キー 

「なめ保温」や r 高め保温」を 
選ぶときに使う 一 P .10 

r メニュー」キー 

メニューを選ぶときに使ラ 

一 P .7 



r 炊飯」キー 

巧飯するときに使ラ 


r 予約」キー 

食:ベたい時刻に自動的に巧さ上 
げるタイマー予約炊飯のとをに 

使ラー P .1 1 


r 時刻合わせ」キー 

予約時刻や現在時刻を合わせる 

ときに使う 一 P.IK P .12 


なべを傷めないために 


なべのフッ素被膜は傷びつくと、はびれる原因になりますので、ていねいなお取り扱いを 
お願いします。フッ素被膜を傷めないために次のことをお守りください。 

〈準備のとき〉 

• 米にミ居じっている異物（石など）を取り除いてから米を洗う 
• 泡立て器などで洗米しない 
• 金属製のざるをあてて洗米しない 
• 炊飯ジャー L ソ外では使わない 
〈炊き上がったとき〉 

• なべで酢をミ居だない（すしめしなど） 

• 金属製のおたまは使わない（おかゆなど） 

• たたいたりしない（よそラとさなど） 

〈お手入れのとき〉 

• スプーンや食器類を入れない 
• 調味料を使った場合は、ずぐに洗ラ 
• スポンジなどの柔らかいちので洗ラ 



I シンナーベンジン'みびきお • たわし類（ナイロン • 金属製など) • 漂白剤などを使わない 


なべのフッ素被膜は使用により消耗します。 

♦色む日びできたり、はびれることびありますび、性能や衛生上の支障はありません。 

人体への影響（害）はなく、炊飯•保温をするラえで問題なくご使用いただけます。 

• フッ素被膜のはびれび気になるときや、なべび変あしたときは、購入できます。 - P .2 1 


お知5せ 


己 

























































































参米を正し <11 ■る-* 必ず付属の計量カップすりきりで計ります。計量米びつや市販のカップ (200 mL ) では、差び出ます。 


参手早 < 洗ラ米を手早く「洗引ために、水をためるボウルを用意してください。 


① すすぐ •最初はたっぷりの水で大きく2〜3回かき混ぜ(約1□秒け内)、水はすぐに捨てる (2 回繰り返ず) 

② 巧う ''…手の指を立て、米を30回齡1已秒)大きくかき混だるようにして洗い、そのをたっぷりの水で大き 

くかきミ昆ぜ、水はすぐに捨てる。これを1セットとして2〜4セット繰り返す 

③ すすぐ'' 最後にたっぷりの水で手早く 2回すすぐ 

(① 〜③を10分 L ソ巧で巧えるようにずる） 

>正しく水加減をする 



ボウルピ 
ためた 
たっぷりの 
水を使って 
すす< ! 


参アルカリ度の強い水を使わない 

黄変したり、ベたついたご飯になります。 

参炊き上がった！5、すぐにほぐす 

ホ分な水分び逃げて、ふつく日おいしくなります。 


商べで洗綱1 

すしめし 


已- 


を 


1 J 




4-1 
3- 


菱畜 

牙巧 

を届 

をを 

まプ 
でで 


-3— 


水位目盛の 
I 白米「3」まで 
水を入れる 


H 列の水位目盛は1.日 L サイズ 


獅てお使いになるときは、 

lilJlv イが V G なべ•内ぶたセット•蒸気□キャップ•付属品を洗ってくださし、。一 P .16 


おいし <巧< ために 


基本的な巧を方 


1 類 SS ミヵップで 負 ^ 

無統米を巧 < 場合 

ゾ 

/\ 「無洗米専用」の 

米の計量は、付属の計量カップ白米.玄米.発芽玄米 

計量カップで （ 171 mL ) 

を用い、すりきりで計る 一「白米曲の計量カップで （ 1 80 mL ) 

ノ 


f ホの種類 

巧質米•底す精米 

新米 

古米•硬質米^ 

水加減 

V 

水位目盛どおり 

水位目盛より 
少なめ 

水位目盛より 
少しをめ J 




米を統つて、 7 K 加減をする 

米のミ先い方^「おいしく炊くために/手早く洗ラ]参照 

平日な台の上で、炊さたいメニューの目盛に合わせて 
水を入れる — P .8 
米を平らにならす 
水の量は、米のカップ数に合わせる 

•水に浸さなくてちすぐに巧けます。浸しておくと、 

少しやわ 5 かめに巧を上びりまず。 


お洗米を巧 < 場さ 


お洗米のひと粒ひと粒び水になじ 
むよラに2〜3回やさしくかを混 
ぜてか6、 tK 加減をする 

水位目盛は、白米の場合と同じです。 

• 無洗米は、精米製法などにより米の表面に 
デンプン質がをく残っている場合があり 
ます。米のデンプン質で、水が白くにごっ 
ていると焦げ•ふきこぼれ•'ほき上がりが 
悪くなる原因になります。白くにごるときは、 
1〜2度水を入れかえてすずぎます。 


^なべを本はに入れて、巧ぶたセットと蒸気□キャップを取りつけ 
這 かぶたを閉め、プラグを接続する 

なべ外側や本体庫内の水分や異物をふき取り、なべを本体に入れる 

① マグネットプラグを奥までしっかり差し込む 

② 差込みプラグをコンセントに差し込む 

♦マグネットプラグの先端にピンなど金属片やごみを付着させないでください。 
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白米占？洗米とも3カップのとキ J 


4 


む-) を巧して、メニューを選ぶ 

キーを巧すごとに、「▼」を移動させてメニューを選ぶ 

参キーを押し続けると、早送り 
びできまず。 r 白米•すしめし」 

に戻ると止まりまず。 


お統米を巧<場を 



R おかゆ 
おこわ 
を米 
がーキ 


盧をし I 


無洗米白米急逐炊きこみ 


• 「白米•すしめし」- r 無洗米」-「玄米」は、一度選んで巧飯 
すると、次に選び直して炊飯するまで記憶されます。 

• r ケーキ」の作り方は P .1 3をご参照ください。 




を巧す 


炊を上びりまでの 
巧り時間 


炊飯ランプび点灯し、炊飯開始のメ □デイー(ブヴー）び鳴る 
むらしになると、炊き上びりまでの残り時間(分)を表おする 





巧き上がりのメ □デイーヴザー)び鳴り、厥豆に切りかわった6 
すぐにご飯をほぐす 


炊さ上びると自動的に保温に移り、ほめ保温ランプ IS び点灯し、1時間単位 
で保温経過時間を表示する(「炊さこみ」•「おかゆ」•「おこわ」•「玄米」のメニューの 
場合は高め保温ランプび点灯する） 


すぐにほぐしてを分な化分を逃びすことで、ご巧のかたまり•ベたつまをおさえます。 

一なベをミトン•柔 5 かいななどで押さえて行ってください。（やけどに注意） 

♦ご飯をほぐすときになべび回起することびあります。なべをミトンなどで押さえると、 
回転防止やなべ底（が側)の傷つさなどをおさえる効果びありまず。 

♦保温を取り消して、再び保温にすると roh 」 の表示に戻りまず。 


保温経過時間 



♦'大夕飯終了時の報知音は他の報知のしかたに切りかえることびできます。^ P .12 
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7ほ用をはを巧し、是込みプラグとマグネットプラグを巧く 

参めれた手で差込みプラグやマグネットプラグを持たない（シヨート•感電の恐れ） 

♦なべを取り出しただけでは、電源は切れません。必ず「とりけし」キーを押してください。 


お知5せ 


参の飯の状態により、'巧き上びったご飯の底面びうすく焦げることびあります。 

♦連続して巧くときは、本体やがぶたを人肌程度に;ちましてください。熱いとうまく'のけません。 

















































































ご飯の巧を方っづを 



—の'かを方 


メニユー 


米 1 

1 水位 g 盛 


炊飯容量(カップ数） 1 

I アドバイス 







白米 


白米 

白米 


1.0L (1 〜 5.5) 
1.8L (2—10) 








ずしめし 


白米 

すしめし 


1.0L(1 〜 5.5) 
1.8L (2—10) 

• 無洗米をお使いになる場合は、 r 無洗米」メニュー 
を選びます。 







無洗米 


無洗米 

白米 


1.0L(1 〜 5.5) 
1.8L (2—10) 







白米急を 


白米 

白米 


1.0L (1—5.5) 
1.8L (2—10) 

• 白米を早く炊さたいとさに選びます。 

かしかために炊き上びります。 






けさこみ 


白米 

白米 


1.0L (1—4) 

1.8L 口〜 6) 

• 具は米の質量厘さ）の30〜已0%び適量です。 

•具はルさ创こ切り、米の上にのせて米と混ぜずに炊きます。 

• 調味料はだし汁や水などで薄めてホに加え、水加減した 
あと、なべの底からよくおだまず。薄めなかったり、よくミ居 
ぜなし化焦げびきつくなったり、うまく炊けないことびあ 
ります。 

• 無洗米をお使いになる場合は、 r 無洗ホ」メニューを運び 
まず。 

おかゆ 

白米/無洗米 

おかゆ 

1.0L (0.5 〜 1.5) 

1.8L (0.5 〜 2.5) 

• 具は米の質量厘さ）の30〜已0%び適量です。 

•翔まルさめに切り、米の上にのせて米と混ぜずに炊きます。 

• 煮えにくい具は、ややかなめにしてください。 

• 青菜類は、あ 5 かじめゆでるなどし、おず炊を上がってか 

6 加えまず。 

• 玄米•分づを米は炊けません。 

• 無洗ホをお使いになる場合でち、「おかゆ」メニューを 
還びまず。 

おこわ 

ちち米•白米 

おこわ 

(もち米と白米 
をおだた場合 
は少しをめ） 

1.0L (1—4) 

1.8L 口〜 6) 

• 具は水加減をしたあと、ホの上にのせます。 

• 調味料はだし汁や水などで薄めて米に加え、水加減した 
あと、なべの底からよくミ昆だます。 

• 無洗米をお使いになる場合は「無洗米」メニューを選びます。 

<赤飯を炊 < 場合> 

あずきはゆでて、あずきと煮汁に分け、常温に;ちましたも 
のをお使し K ださい。煮汁は水加減の際に水の代わりに加 
えてください。 

玄米 

玄米 

玄米 

1.0L(1 〜 4) 

1.8L (2-8) 



♦無洗米をお使いの場合は P .6、 P .7 r 無洗米を炊 < 場合」参照 
♦無洗米の計量は、 r 無洗米専用」の計量カップをご使用ください。 
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いろいろな巧を方 


米の種類 

I 


にュ- 

I 水位 g 盛 I 

I 燃赔量(カップ数 )I 

I アドバイス 








麦混ぜご飯 


押し麦- 
白米/無洗米 

白ホ'すしめし 

白米 

1.0L(1 〜 5.5) 

1.8L(2 〜 10) 

• 押し麦を混せ'る割合は、巧飯量の20 
下にします。 

• 白米にミ昆だる場合は「白米'すしめし」 
メニュー、無洗米に混せ'る場合は「無 
洗ホ」メニューを選びます。 

侧 ） 1カップ;炊飯の場合 
-••白米: 0.8 カップ/巧し麦: 0.2 カップ 

胚芽精米 

胚芽精米 

白米'すしめし 

白米 

1.0L(1 〜 5.5) 
1.8L(2 〜 10) 

• 洗米は胚芽び取れないよラ、優し< 
手早く洗います。 

(胚芽は取れやすいため） 

凳ま玄米 

発芽玄米- 
白米/無洗米 

白米'すしめし 

白米 

1.0L(1 〜 4) 

1.8L(2 〜 8) 

• タイマー予約炊飯および30分しソ上浸 
しての炊飯はしないでください。 

• 発芽玄米の種類によっては、瓦きこぼ 
れたり、うまく炊けなしにとびあります。 

• 発芽玄米機を使用して作った発芽玄 
米をお使いになる場合の炊き对ま、発 
ま玄米機を販売しているメーカーに 
直接問い合わせてください。 

• 白米をお使いになる場合は r 白米•すし 
めし」メニュー、無洗米をお使いになる 
場合は r 無洗米」メニューを逞びまず。 

分づき米 
(3 分づき） 

3分づさ米 

玄米 

玄米 

(玄米の水位目盛 
よりみなめ） 

1.0L り〜 4) 
1.8L(2 〜 8) 

• 銘柄や精米度によっては、ふきこぼれ 
たり、うまく炊けない場合びあります。 

-水加減をしてください。 

分づき米 
巧分 ‘7 分づき） 

已分- 

7分づさホ 

白米•すしめし 

白米 

(白米の水位目盛 
より少しをめ） 

1.0L(1 〜 4) 
1.8L(2 〜 8) 


巧を上が D までの時聞の目やす 



時 

間 

1.0 L サイズ 

1.8 L サイズ 

白 

米. 

す 

し 

めし 

約已□分〜]時間 

約已□分〜]時間 

化 

川、 


洗 


米 

約已已分〜]時間已分 

約已已分〜]時間已分 

白 

米 


急 

速 

約29分〜4□分 

約3□分〜4已分 

巧 

さ 


こ 

み 

約]時間〜]時間已分 

約]時間〜]時間已分 

お 


か 


ゆ 

約已已分〜]時間1□分 

約已已分〜]時間1□分 

お 


こ 


わ 

約已〇分〜已已分 

約已〇分〜已已分 

玄 




米 

約]時間2已分〜]時間已□分 

約]時間2已分〜]時間已□分 

発 

ま 


玄 

米※ 

約]時間〜]時間] 0分 

約]時間〜]時間] 0分 


■電圧100 V • 室温 20 °C • 水温1 8° C の場合。 

■時間は炊飯をはじめてから保温になるまでの時間です。また電圧•室温'季節'水加減などによりかわります。 
■炊きこみは、米に調は料をしっかり含ませおいしく巧き上げるため、炊き上びりまでの時間び長くかかります。 

(予熱の時間び約3□分かかります。） 

※発芽玄米は、「白米•すしめし」メニューで炊いてください。 
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♦「低め保温」と「高め保温」は、一度選んで保温するとなに選び直して保温するまで記憶されます。 

自動的に「高め保温」に移った場合は、記憶されません。 

♦保温中に現在時刻を巧りたいときは、「時亥哈わせ」キーのまたはの対甲してください。 

ちラー度「時刻合わせ」キーを巧すと、保温経過時間に戻ります。保温経過時間の表示に戻さない場合は、 
なに炊飯してち表示しません。切りかえは、保温中しかでさません。 

♦なべの中でご飯を保をする場合は、必ず保温機能をお使いください。 

♦「ケーキ」メニューは保温でさません。 


保温にごいて 


保温中に n 呆温選択 J キーを巧すと、 
r ほめ保温高め保温 J び切りかえ6れます。 

♦次の場合、 r 保温選択」キーを巧しても r 低め保温」は還べません。 

ブザーが鳴り、自動的に r 高め保ミ品」になります。 

• 「炊きこみ」-「おかゆ」-「おこね」-「玄米」のメニューで炊飯した場合 
• 保温開始から12時間経過している場合 
• 保温のとりけしや停電などで、なべの温度び巧くなっている場合 
• 「低めな温」で2時間しん h 経過を、 r 高め保温」にした場合 

♦工場出荷時は r 低め保温」に設定されていまず。 



おいし < 保温するために 


なべの中でご飯を保存ずる場合は、お、ず保温機能を使う 

• 差込みプラグをあいた状態、または、保温を取り消した状態 
で保温機能を使わずになべの中でご飯を保存ずるといやな 
においの原因になりまず。 


か量のご飯は、 
なべ中央に盛る 


なべ中央 
に盛る 



ご飯の乾燥•いやなにおい•変色を防ぐために、 
このよつな保温はしない 

■ご飯のつぎたし 
■:令めたご飯からの保温 

• 巧をこみ' おこわなどの具や調は料を加えて炊いたご飯 
• コロッケ' みそ汁などご飯 L ソがのちの 
• 12時間し U 上 
• しゃちじを入れたまま 



お知5せ 
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タイマー予約のまえに、現在時刻び合っているか 
確認してください。一 P .12 


タイマーモ約炊飯 

♦食べたい時刻に自動的にご飯を巧き上げます。2つの予約時刻を r 予約1」と「予約 2 J で記憶します。 


モ約時間を設定する 参工場出荷時は「予約1」は巨:00、「予約2」は18:00に設定されてしほず。 




タイマーモ約巧飯のおすすめ時間 


メニュー 

白米•すしめし 

無洗米 

おかゆ 

玄米 

時間 

] 時間〜13時間まで 

] 時間已分〜13時間まで 

] 時間] 0分〜13時間まで 

] 時間已〇分〜13時間まで 



•タイマー予約炊飯を取り消すときは、「とりけし」キーを押 

• おすすめ時間未満で設定ずると、ブヴーび鳴り、ずぐに炊飯 


して < ださい。 

をはじめます。 

お 

知 

ら 

せ 

•予約中に現在時刻を知りたいときは、「時刻合わせ」キーの 

■夏場など室温び高し化きは、米のひたしすざによる腐敗を 

©または©を押してください。 

防ぐため、なるべく] 3時間しソ内（無洗米は8時間内）で設 

♦具や調は料を加えた状態でのタイマー予約炊飯はしない 

定してください。 

でください。具び腐敗したり、調は料び沈殿してうまく炊け 

•発芽玄米のタイマー予約炊飯はしなし)でくださし)。 

ないことびあります。 

発芽玄米は水分を吸収しやすいため、ラま <炊けない場合 


•タイマー予約炊飯のときは、みしやわ日かめに炊き上びります。 

びあります。 


• タイマー予約炊飯のとさは、炊を上びりまでの残り時間を 

■室温または水温びほいとさや電圧•水加減などにより、炊さ 


表示しません。 

上びり時刻に炊を上びらない場合びあります。 

























































































時刻のさわせち强知音の種類と切りかえ方 


I なべを入れ、プラグを接続ずる 

一 p . sr ご飯の炊さ方3」参照 

S (0 を3秒 m 上押ず 

切りかえたい報知の設定完了音び 
鳴った 5 切りかえ完了 


>巧飯中 • 保温中 • タイマー予約'巧飯中は 
切りかえることがでさません。 

>操作びラまくでさないとさは再度 1から 
やり直してください。 


報知の切りかわりと設定完了音 •報知は「予約」キーを3秒 m 上巧すごとに①一③一③と切りかわります。 


①メ □ディー報知 

「アマ|」|」ス」び 
鳴ったら設定完了 


③ブザー報知 

「ピー」 X 3 回び 
鳴ったら設定完了 


感サイレント報知 

「ピー」 XI 回び 
鳴ったら設定完了 


I一度切りかえると切りかえた報知音はプラグを抜いてを記憶されます。 


時刻の合わせ方 


時計は24時間表示です。室温などにより多少誤差を生じることびあります。 
時亥 Ij びずれているときは、;欠の手順で合わせてください。 

• 時刻びずれていると、予約した時間に巧さ上びりません。 

• 炊飯 • 低め保温 • 高め保温 • タイマー予約巧飯中は、時刻合わせでさません。 


現在時刻が 1 已:〇 1 で、表示が 14: 已巨のとき 


I なべを入れ、プラグを接続ずる 

一 P .6 r ご飯の炊さ方3」参照 

2 「時刻合わせ」キーの©または©を巧し、 
表示を現在時刻に合わせる 

時刻表示び点滅する 


® キ- 
® キ- 


1分単位で進む 
1分単位で戻る 


け甲し続けると10分単位で 
早送りびでをます。 


3 点滅び点打にかわると時刻合わせ完了 

現在時刻に合わせたあと、3秒たつと点滅び点打にかわる 


時刻合わせ中 


が S 


時刻合わせ完了時 


IS：0 


報知音の種類と切りかえ方 


報知音を次の中か5選ぶことができます。 


♦この製品にはお知！5せメ□ディー機能がついています。炊飯開始•タイマー 
予約操作完了 •炊飯終了をメ □ディー音で報知する機能でず。 


報 

報知の種類と用途 

メ □ディー報知 

ブザー報知 

サイレント報知 

知 


この製品の標準の報知音。 

メ□ディー報知をブヴー 


の 


工場出荷時は、この設定になつ 

音に変えたし化きに。 

報知音を消したいとを(し。 

種 

類 

鳴るタイミング 

ています。 



夕 

炊飯(ケーキ調 S ) を開始ずるとき 

さ S を S 星 

r ピッ」 

ゴ 

タイマー予約操作が完了したとき 

さ S き S 星 

r ピッ」 

今 

炊飯(ケーキ調 S ) が,按了したとき 

アマ J リス 

「ピー」 X 已回 

鳴りません 


切りかえ方法 
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ケーキの作り方 


生地の分量や作り方は r お料理ノート J をご参照くださし、。 
一 P.14 


I なべの内側の底および側励こバターを薄く、まんべんなく塗る 

画 ♦バターの塗り方にむ5びあると、なべ肌に生地びくっつきやすくなります。 


P ケーキのを地を作る 



ケーキのを地を？のなべに流し込み、表面を平6にな6す 
続いて、を地の間の空気を巧く 


♦空気を抜くとさは、 手のひ 6でなベの底を r パンパン」と軽く数回たたをます。調理台やかたいものを 
利用すると、なべび変形し、ラまく焼けない原因となります。 

V ソ 
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かぶたを巧め、((む-))を巧して r ケーキ J を選ぶ 


• 「メニュー」キーを巧して「ケーキ」を選ぶと、表示部 
には調理時間び表示されます。この時間は「ケーキ」 
メニューの初期表示時間で r 時刻合わせ」キーの 
©または©を巧すことで調理時間を変更すること 
びでさます。 


サイズ 

巧期表示時間 

設定可能な範囲 

1 .0L サイズ 

4已分 

1分〜6□分 

1 .8L サイズ 

巨已分 

1分〜8□分 



を巧す 


炊飯ランプ邸 j ) び点灯し、調理開始のメ □ディー（ブヴー）び鳴る 
焼さ上びりまでの残り時間を表示する 

参調理中に現在時刻び知りたいとさは r 時刻合わせ」キーの©または©を巧してください。 


r 





でをあび〇のメ □デイー（ブザー）び鳴った6、調理終了 


を巧し、なべか6ケーキを取り出す 

♦ケーキは調理終了後ずぐに取り出してください。 

すぐに取り出さないと、なべ肌にくっつくことびあります。 

•調理び終わったあとは必ず「とりけし」キーを巧してください。「とりけし」 
キーを巧さないとケーキ取り出し忘れの注意を促すためのブザーび30 
分ごとに鳴ります。 




調理終了後 30 分間 


♦ケーキの焼き上びりび不十分な場合は、手順 4 か5ちう一度操作し調 
理時間を追加してください。 

参ケーキ調理後のにおいび気になる場合は、「庫内のにおいび気になる場 
合のお手入れ」の欄を参照し、お手入れしてください。一 P.1 巨 
♦調理終了時は庫内び熱くなっていますので、ケーキの取り出しは十分ま 
意して行ってください。 



調理終了後 30 分 Ly 降 




ノ 
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お料理ノ-卜 


お料理ノートに記載している計量単位 


■米の計量は付属の計量カップで行ってください。 
•大さじ]= ]5 mL •ルさじ1=已 mL 


白米’玄米’発す玄米^「白米財の計量カップで（1カップ=180〇11_) 
無洗米一 r 無洗米専用」の計量カップで （ 1カップ=171 mL ) 


五目ご飯 メニユ ー ： I 巧をこみ I を選びまず。 巧洗米の場合 |巧洗米 I を選びまず。 



材料 (4 〜已人分） 

米 . 3カップ 

鶏肉 .50 g 

油あげ . 1た枚 

にんしん .3 bg 

こんにやく . 3已呂 

ごぼラ . 3巳旨 

干ししいたけ（をどす） . 2〜3枚 

[薄□しょうゆ'みりん . 各大さじ1 V 2 

Aj 塩 . ルさじ1/2 

I だしの素 . ルさじ1/2 

干ししいたけのをどし汁'みつば . 適宜 


作りち 

1 1 cm 角に切った鶏肉と、一度熱湯に通して畑抜き)ルさめの 
たんざくに切った油あげを A に已分間つけておきます。 

2 にんじん' こんにゃくはルさめのたんざくに切り、こんにゃくは 
熱湯に通してざるにあげておきます。ごぼうはささびきにし、 
水にさらしてアクを抜さ、ざるにあげておさます。 

干しししすこけは細切りにします。 

3干ししし)たけのもどし汁に1のつけ汁を加え、全体をよくミ居ぜ 
ておさまず。 

4 米は洗い 3 を加え、 l = Ea の水位目盛3まで水をたして、 

なべの底か6よく混ぜまず。 


已1と2の具を4の米の上に平らにのせます。 

のせた具は米とミ居だないでください。また米や具の量びをい 
とラまくでをません。 

已 C メニュ ー) キーを押して白米は 「炊をこみし 無洗米は 
I お洗米 を選び、続いて gmju キーを押します。 

7 保温になれば、憑ぜてほぐします。 

8 器に盛り、みつばを添えます。 


スポンジケーキ • チーズケーキの掲載の分量は、作れる最大量です。 

これ ULh の分量ではできあがりび不十分になったり、内ぶたセットに生地びつく場合びあります。 


スポンジケーキ 


かー キ I を選びまず。 







鎌 



材料 

薄力粉(ふるっておく) . 

卵（卵黄と卵白に分けておく）' 

砂糖 . 

バニラエッセンス . 

牛乳 . 

代ター . 

生ク U - ム'果物(飾り用）…… 
バター (なべ塗り用） . 


A 


.0 L サイズ 

1.8 L サイズ 

120 g 

180邑 

4個 

已個 

lOOg 

150邑 

かク 

みク 

大さじ1 

大さじ1ン2 

20宮 

30邑 

適宜 

適宜 

適宜 

適宜 


設定時間：1 .0 L サイズ45分、1.日 L サイズ65分 


作りち 

1 なべの内側の底および側面にバターを薄 <、まんべんな < 塗 
0ます。 

2 A を湯せんにかけて温めておきます。 

3ボールに卵白を入れ、全体び白っぽくなるまで泡立てたあと、 
砂糖を2〜3回に分けて加え、角(つの)び立つまでしっかりと 
泡立てます。 

4 3 に卵黄•ノ（ニラエッセンスを加えて泡立て器で混ぜます。 

已4に薄力粉を加えて、ゴムべラなどで粉っぽさびなくなる程度 
にミ居せ'合わせます。その後、 A を加えて泡を壊さないように手 
早 < 混ぜ合わせます。 

已なべに已の生地を入れ、 手のひ5 でなベの底を r パンパン」と 
軽 < 数回たたさ、本体にセットして外ぶたを閉めます。 


7 0ニュ ー ) キーを押して 巧こ^ を選び、続いて 

( 巧;飯 ） キーを押します。(スポンジケーキの設定時間は 
1 .0 L サイズは4已分、1 .8 L サイズは日已分です。） 

8 できあびればすぐに皿の上になべを裏返して取り出し、あら 
熱を取りまず。 

9 お好みで泡立てた生ク U —ムや果物などを飾ります。 

*バリエーシヨンブヨコレートケーキの場合はココアを、巧茶ケ 
ーキの場合は抹茶を薄力粉と合わせてふるってください。 
(使用量は1 .0 L サイズで大さじ r /2、 1 .8 L サイズで大さじ2 
です。） 


:かー キ I を選びまず。 



材料 1.0 L サイズ 

ク U - ムチーズ . 200吕 

砂糖 . 已□呂 

砂糖(卵白泡立て用） . 30呂 

卵(卵黄と卵白に分けておく） . 3個 

薄力粉(ふるっておく） . 30目 

生ク U - ム . 已 OmL 

レモン汁 . ルさじ4 

バニラエッセンス . 少々 

溶かしバター . 20目 

生ク U - ム'果物(飾り用) . 適宜 

バター(なべ塗り用) . 適宜 


1 .8 L サイズ 

300吕 
70有 
已〇邑 
已個 
已〇邑 
己 OmL 
大さじ2 
少々 
30吕 
適宜 
適宜 


設定時間：1 . OL サイズ60分、1.日 L サイズ日0分 


作りち 

1 なべの内側の底および側面にバターを薄 <、まんべんな < 塗 
0ます。 

2 クリームチーズは室温にをどすか、電子レンジ已 00 W で約30 
秒加熱してやわらかくしておをます。 

3ボールに2を入れて木巧子でよく練り、なめらかになったら砂 
糖を加えて混せ’ます。 

43 に卵黄を1個ずつ加えて混ぜます。そのを、薄力粉•生クリー 
ム' レモン汁' ノ（ニラエッセンス.溶かしノ（ターの順に加え、そ 
の都度よく混だます。 

已別のボールに卵白を入れ、全体び白っぽくなるまで泡立てた 
あと、砂糖を2〜3回に分けて加え、ちりの)び立つまでしっか 
りと泡立てます。 

己4に日を加えてゴムべラで泡を壊さないよラに手早く混ぜ合 
わせます。 


7 なべに 6 の生地を入れ、 手のひ6 でなベの底を r パンパン」と 
軽く数回たたさ、本体にセットして外ぶたを閉めます。 

8 け ニユーつ キーを巧して防^を選び、続いて 

(炊飯 キーを押します。（チーズケーキの設定時間は 
1 .0 L サイズは日0分、1 .8 L サイズは80分です。） 

9 でをあびればすぐに皿の上になべを裏返して取り出し、あら 
熱を取ります。（でをあびり直後はケーキびやわらかいため、 
くずれなし)ようにご注意ください。） 

1 □; 令蔵庫で;令やし、お好みで泡立てた生ク U —ムや果物などを 
添スます 0 

*ノの エーシヨン:レー ズンを加える場合は レー ズンをラム酒備 
宜)でひたしてやわらかくし薄力粉少々をまぶして手順6のあ 
とに加えて < ださい。 

(使用量は1 .0 L サイズは3日呂、1 .8 L サイズは己日旨です。） 
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お手入れ 


♦炊飯•保温のあと、毎回お手入れしてください。 

♦必ず差込みプラグを抜を、本体•なべび;ちめてか5行ってください。 

• シンナーベンジン • みびき粉 • たねし類（ナイ□ン • 金属製など) • 漂白剤などを使わないでください。 
•食器洗い乾燥機•食器乾燥器を使用しないでください。（傷•変形•変色の原因になります。） 

♦お手入れ樹ま、内ぶたセット•蒸気□キャップを正しく取りつけてください。 


か側のお手入れ 


夕冬側 J 固く絞った柔らかい布でふく 

•化学ぞうきんを使うとさは、強くふいたり長い時間触れさせないでください。 


プッシュボタン 


プッシュボタンの周囲にご飯粒や 
米粒などの異物び入ったとさは竹 
ぐしなどで必ず取り除く 
参外ぶたび開かなくなることび 
あります。 


乾いた柔らかい布でふく 

マグネットプラグ 

□ — 1^—1 



差込みプラグ 



蒸気□キャップ 

湯または水に浸し、スポンジで 
洗し''、水気をふさ取る 

蒸気□キャップ取りつけ部 

蒸気ロキャップを上に引いて 
はずし、本体部分を固く絞った 
柔らかい布でふく 


プラグ差込み口 


操作部 

乾いた柔日かい布でふく 




r 付属品 • なべのお手入れ 

1 


スポンジなどの柔5かい 
もので洗う 

ミちれび気になる場合は「台所用 
中性洗剤」を使って洗ラ 


しやちじしやちじ受け 計量カップ 


なべ 一 P . 己 



0 Q 

白米用無洗米専用 
(180 mL ) (171 mL ) 



唐巧のにおいが気になる場合のお手入れ 


7 なべの「白米」の水位目盛 （ 1 .0L サイズは1、1 .8L サイズは 2) まで水を入れる 
2 がぶたを閉め(む)を押して r 白米急速 J を選ぶ 

3 飯！)を財 

4 メ□デイー(ブザー)が鳴り、保温に切りかわった日 {^。けし )を巧す 
5 本体がをめてか日、製品全体のお手入れをする 
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内側のお手入れ 


内ぶたセット 

内ぶたセットはご使用後、湯または水に 
浸しスポンジで洗い、水分をよくふを取っ 
てください。ちれび残ったまま放置したり、 
また水分び残ってし)ると茶色く変色したり、 
さびの原因になります。 

♦内ぶたつまみは取りはずさない 
で < ださい。 


本体の内側（庫内）—— 

固く絞った柔日かい巧で、 
きれいにふき取る 


加熱板- 

表面の巧れは、めるま湯を含ませた 
柔 b かい巧を固く絞り、ふき取る 
(加熱板にご飯粒などびこびりつい 
た場合は、巿販の320番程度のヴ 
ンドべ一/ く一に水をつけ軽くみびく） 
挟まっているご飯粒や米粒などの 
異蝴ホ、竹ぐしなどで取り除く 



かぶたパッキン 

参外ぶたノ（ッキンは取りはずせ 
ませ化。 

がぶた 

外ぶたをしっかり持ち、固く絞った 
柔らかい布でふく 

外ぶたの内側や外ぶたパッキンに 
ついたおねばやご飯粒をきれいに 
ふさ取る 

♦巧れび残ったまま放置すると 
茶色く変色したり、さびの原因 
になります。 


この音 R 分にたまったつゆをふ< 

♦この部分にたまった水は毎回 
ふさ取ってください。そのまま 
にしておくと、あふれたりいや 
なにおいの原因になります。 


センターセンサー 

固く絞った柔日かい布でふさ取る 
ご飯粒や米粒などの異物び詰まって 
いるときは、竹ぐしなどで取り除く 




1巧ぶたセットのはずし方•つけ方 

1 


はずし方 

外ぶたを片手でささえなび日（①）ちラー方の手で 
内ぶたつまみを手前に弓 I いて（②）はずす 


つけ方 

内ぶたつまみの裏側の凹部を内ぶたセット取り付け軸に合わせ 
はめ込む 
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» 障かなと思ったとを 


♦修理のお問い合わせまえに、一度お調べください。 


症げ 


♦お調べいただくこと 


ご飯が、かたい 

やね5かい 


♦傾いた場所で水加減をすると、水量び多くなったり、少なくなったりして、 
ご飯のかたさびかわります。 

• 銘柄 • 産地 • 保を期間谢米 • ち米）などにより、ご飯のかたさびかわります。 

• 室温.水温などにより、ご飯のかたさびかわります。 

♦タイマー予約炊飯をすると、ご飯びやわ日かくなることびあります。 

• 白米急速炊飯をすると、ご飯びかためになります。 

参なベび変形していませんか？ 

♦白米を「無洗米専用」計量カップで炊飯していませんか？ 

♦炊き上びったご飯をよくほぐしましたか？ 

^炊き上びったご飯をょくほぐしてくださぃ。 


♦加熱板•センターセンサー•なべの外側にご飯粒や米粒などの異物びついて 
いませんか？ 

♦洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

♦なべび変形していませんか？ 


ご飯が、ひどく焦げる ^ 


炊飯中に 
ふきこぼれる 


♦おかゆを炊くとさにおかゆじ(外のメニューで炊いていませんか？ 
♦蒸気ロキャップをつけ忘れていませんか？ 

参洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

♦なべび変形していませんか？ 

• メニューや水加減を間違えていませんか？ 一 P .8、 P .9 


炊飯でさない 
キー操作でさない 


• プラグびはずれていませんか？ 

•表示酣こ 「EOl」• rE02」 など表示してしほせんか？ 一 P.21 
♦ほめ保温ランプ•高め保温ランプび点灯していませんか？ 

^「とりけし」キーを巧してか6再度 r 防:飯」キーを巧してください。 

♦マグネットプラグの先端に金属片やごみび付着していませんか？ 

ーピンやごみを取り除いてください。 


炊飯•保温中に 
音がする 


♦「カチッ」「カチッ」音はマイコンび働いて乂力調節をしている音です。 
♦なべに水滴びついていると「パチノげ」と大きな音びする場合びあります。 

一なベの水滴や異物をふき取ってか日本体に入れてください。 


>外ぶたび変形していたり、外ぶたパッキンび切れていないかを調べてください。 
>外ぶたノ（ッキンび巧れていませんか？ 

一巧れてし巧場合はお手入れをしてください。 


夕1■ぶたと本体の間から 
霧気がちれる 
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症状 


ケーキが 
生焼けになる 
ふく日まない 


•お調べいただくこと 

♦ケーキの調理時間び短くありませんか？ 

一お料理ノートに従った調理時間で焼いてください。この設定でうまく烧けない場合は「▲」また 
は「▼」キーで調理時間を調節または追加してください。一 P . 13、 P . 14 

♦卵白の泡立てび不十分ではないですか？ 

^卵白のミ包立てが不十分だとケーキの生焼けやふく5まない原因になりまず。 

卵白はち（つの）が立つ程度までミ包立ててください。 

♦卵白を泡立てすざて分離していませんか？ 

^卵白び分離してしま5とケーキの生焼けやふく5まない原因になりまず。卵白は角（つの） 
び立つ程度までで十分でず。 

♦材料の計量は正確に行っていますか？ 

^材料の計量を正確に巧わないと、ケーキの生焼けやふく S まない原因になりまず。 

♦薄力粉を混ぜるとさにかさミ畳ぜすざ(練りすざ）ていませんか？ 

^かを混ぜずざるとケーキの生焼けやふく5まない原因になりまず。 

♦具入りのケーキを作るとさに、具を入れすざていませんか？ 

^具を入れずざると5まく焼けない原因になります。 

♦ケーキの生地を入れすざていませんか？ 

^お料理ノートに従った分量で焼いてください。生地がをずぎると生焼けの原因になりまず。 

• 作った生地をすクこ調理しましたか？ 

^生地を作って時間びたつと、気ミ包が消えてふく5みにくくなります。 

生地を作った6ずぐに調理してください。 

♦なべに生地を入れた後、底を「パンノじ/」と何度もたたくとふく日みび悪くなります。 

軽く数回たたく程度にしてください。 

♦なべび変形していませんか？ 

^なべび変ぉしてぃると、ケーキの焦げび著しくなったり、5まく焼けない原因になりまず。 


ケーキが 
ふ<5みすざる 


かーキの生地にベーキングパウダーや重そうなどのふく日し粉を加えて調理して 
いませんか？ 

^ふく5し粉は加ぇなぃでくださぃ。ふく5みずざて製品の故障の原因になりまず。 


>なべの内側にバターを塗り忘れていませんか？ 

-► バターを塗6ないとなべ肌にケーキびくっつきやずくなりまず。 

り（ターをなべの内側に塗ってからケーキの生地を流し込むと、ケーキの焼き上びり時 
のなベ離れびよくなります。） 


ケーキが 
なべにくっつく 


♦なべび変形していませんか？ 

一なベび変おしていると、ケーキ①焦げび著しくなったり、5まく焼けない原因になりまず。 


. ♦できあびり直後は生地びくずれやすいので、なべか日取り出すときはを意してくだ 
さい。 


ケーキがぐずれる 


♦なべび変形していませんか？ 

一なベび変形していると、ケーキの焦げび著しくなったり、5まく焼けない原因にりまず。 

♦ケーキの調理時間び長くありませんか？ 

一お料理ノートに従った調理時間で焼いてください。この設定でうまく焼けない場合は「▲」 
または「マ」キーで調理時間を短くしてくださぃ。^ P .13、 P .14 


ケーキが焦げる 


► 


>なべに入れるのは生地だけにしてください。ケーキ型や敷紙などは使巧しないでください。 

^なべの変お、フッ素被膜のはがれやケーキびラまく焼けない原因になりまず。 


ケ—キ 
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» 障かなと思ったとを ごづを 


症げ 

♦お調べいただくこと 

巧 

ミ豆 

保温中、ご飯がにおう 1 

• しゃちじを入れたまま保温していませんか？ 

♦冷めたご飯をあたため直していませんか？ 

•炊き上びったご飯をよくほぐしましたか？ 

一かを上がったご飯をよくほぐしてください。 

^ •洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

参 炊きこみご飯を炊いたあとは、においび残ることびあります。 

一念入りになべを洗ってください。一 P.1 己 
♦なべの中でご飯を保をする場合に、保温機能を使わずにそのまま放置していませ 
んか？ 

一巧温機能を使わずにそのままが置ずるといやなにおいの原因になりまず。 - P.10 

保温中、 

ご飯がにおう- 1 

変色•乾燥する 

♦少量のご飯を保温していませんか？ 

^ 参] 2 時間じ(上保温をしていませんか？ 

♦米や水の種類により、炊き上びり後のご飯び黄色くみえることびあります。 

保温中、 

ご飯がにおう- 1 

ベちゃつく 

♦「高め保温」を使ラ 

^ 一に飯のにおいの発生やべちゃつををおさえる効果びありまず。） 一 P.10 

r 低め保温」が 1 

でさない 1 

参 r ほめ保温」を受けつけないメニューを選んでいませんか？ 一 P.10 
♦保温経過時間び 12 時間経過していませんか？ 

^ 一保温経過時間び 12 時間経過ずると r ほめ保温」を受けつけません。 

♦冷めたご飯を保温していませんか？ 

一なベの温度びほいとり岳め保温」を受けつけません。 

保温経過時間表示 1 
しない 1 

^ 参 現在時刻を表示していませんか？ 

^ 一 r 時刻合わせ」キーを巧して表示を切りかえてください。一 P.1or お知 5 せ」参照 

モ 

約 

予約をずると 1 

ずぐに炊飯がはじまる > 

♦現抽教 ij は合ってしほすか？ 

一時計は吕 4 時間表示でず。もう一度、調べ直してください。 

> ♦タイマー予約炊飯のおすすめ時間未満に設定した場合は、すぐに炊飯びはじまり 
よ 9 〇 

予約した炊き上がり1 
時刻に炊けない 1 

参 現在時刻は合っていますか？ 

^ 一時計は 24 時間表示です。もラー度、調べ直してください。 

♦室温または水温びおいときや電圧•水加減などにより、炊き上びり時刻に炊き上び日 
ない場合びあります。 

予約でさない 

♦予約操作の最後に r 炊飯」キーを巧しましたか？ 

^ 一「炊飯」キーを巧さないと、タイマー予約は完了しません。 

^ 参 「7:00」び点滅していませんか？ 

一時刻合わせをしなし化で約を受けつけません。 — P.1 吕 

そ 

の 

他 

停電が 1 

起こった日 1 

♦ご飯を炊きなび日、電気ポットで湯をわかしたり、電子レンジをお使いになると定格 
^ 電流を超えてブレーカーび下りることびあります。 

f 一の飯ジャーは単独のコンセントでお使いくださし、ブレーカーを復帰させたとを、停電時 

間び 10 分モ満な 6 継続して炊きはじめまず。 

がぶたの内側や内ぶ 
たセットにさびのよラ1 
な茶色いちれがつく 

^ •おねばなどのミちれが付着している場合がありますのでお手入れをしてください。 

一 P.17 
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こんな表巧をしたとを 


表示 


E0I 

いお’ 



H 0 1 

卜!こ巧 


♦お調べいただくこと 


参故障です。 

一お買い上げの販売店または蝶社のお客様ご相談窓□までご連絡ください。 


>ふたセンサーまたはセンターセンサーび高温になってしほす。 

-「とりけし J キーを巧し、がぶたを開け約1已分間;令ましてくださし、。 
(やけどにごを意ください。） 


表示び消えた 

が点滅する 


7ぶな 


参内蔵の U チウム電池び切れています。 

プラグを巧くと表示や記憶（現在時刻•メニュー•保温状態）は消えますび、 
プラグを差し込み、時刻を合わせ直すと通常どおり使えます。 

取りかえ日れる場合は、お買い上げの販売店または弊社のお客様ご相談窓口 
にご依頼ください。有償で電池をお取りかえいたします。 


が点滅する 


♦動作（炊飯•保温•予約）中に停電、またはプラグびはずれています。 

^ ープラグを差し直してください。 

炊飯中は元の状態に戻5ない場合、洗米か6やり直してください。 


表示び 

おかしくなる 


• プラグをいったん巧いて、ちラー度差し込んでください。 

一「7:00」び点滅しまずので、時刻を合わせ直してください。 


宜 B 品の交換 • P 這乂について 


け員傷した場合は、新しい部品と交換（有償）してください。 

>交換の際には製品の型名および部品名をご確認のラえ、 
お買い上げの販売店でお巧めください。 

(ホームぺージでのご購入は P.22 参照） 


部品名 

部品番号 

内ぶたセット （1.0L サイズ） 

C102-6B 

内ぶたセット （1.8L サイズ） 

C103-6B 

なベ （1.0 L サイズ） 

B279-6B 

なベ （1.8 L サイズ） 

B280-6B 

電源コード 

CD-KD12-J 

しやちじ 

SHAKN-6B 

しやちじ受け 

616864 -00 

白米巧計量カップ 

615784 -00 

無洗米専用計量カップ 

617824 -00 


H ラ—表示 
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こんな症状のとさは、故障や事故 
の防止のため、必ず販売店に点 
検(ち料）をご相談ください。 


口 


こ 



• ご使用中、コード' 差込みプラグ' マグネット 

状 

プラグび異常に熱くなる 

は 

■焦げくさいにおいびする 


• 製品の一部に割れ • 併こっき' ゆるみびある 

夏 

わ、 

■その他の異常や故障びある 


アフターサービス 


. 保証書の内容のご確認と保巧のお願い 


必ず r 販売店印およびお買い上げ曰」をご確認のラえ、お買 
い上げの販売店か日受け取り、内容をよくお読みのうえ、大 
切に保をして < ださい。 


2. 保証期間は、お買い上げ日より1年間 


3. 修理をお申しつけされるとき 


«保証期間中》 

製品に保証書を添えて、お買い上げの販売店にご持参くだ 
さい。保証書の記載内容に基づき修理いたします。 

《保証期間を姪過しているとき》 

修理すれば使用できる製品は、ご要望により有料修理いた 
します。 


4. 補修用性能部品 X •の保有期間は、製造巧 
ち切り後目年間 

※性能部品とは、その製品の機能を維持するために必要な 

口お □□ 9 。 


5. 修理料金の仕組み 


修理料金は、技術料 • 部品代 • 出張料などで構成されてしほす。 
「技術料」 は、診断 • 故障圏所の修理および部品交換 • 調整 • 
修理完了時の点検などの作業にかかる費用です。 
r 部品代」 は、修理に使用した部品および補助材料代です。 
「出張料 J は、製品のある場所へ技術ちをが遣する場合の費 
用です。 

■お客様ご自身での修理、分解や改造は絶対にしないでくだ 
さい。 


お客様ご欄♦如 


修理 • お取り扱しV消'耗品や部品ご購入などのご 
相説ホ、まずお買い上げの販売店にお問い合わ 
せ < ださい。 

ご転居やご贈答などでお困りの場合、弊社の窓 
□ r お客様ご巧談センター」にお問い合わせくだ 
さい。 

戸斤在地•電話番号などは変更になることびありま 
すので、あらかじめご了承ください。 


ホームぺージのご案内 


部品 • 消耗品’別売品のご睛入専用ページ 

httpV / www . zojirushi - de-shoppin 邑 . com / 


お客様ご相談センタ- 0570-011874 

ナピ 3 Y 阿レ®巿内通話料金でご利用いただけまず 

受付時間9:00〜17:00月曜曰〜金曜曰（祝日•弊社休業日を除く） 

• 携帯電話 • PHS • IP 電話など（ナビダイヤルが利用でさない電話） 

でのお問い合わせ . Tel (0 巨)63已日 -24 已1 

•ファクシミリでのお問い合わせ••- -Fax (0 色)已3已 6-61 43 
製品の r 型名 • お問い合わせ内容」と、お客様の r お名前 • ご住所- 
電話番号 • Fax 番号」をご記入のうえ、お問い合わせください。 

〒已 30-0043 大阪巿北区天満 1 T 目1日番9号 

お客様からご提供いただく r お名前 • ご住所 • 電話番号など」は、製品のアフター 
サービスおよびその後の安全点検活動のために利用させていただ<場合びご 
ざいますのでご了承願いまず。 


愛情点検 


長年ご使用のマイコン炊飯ジャーの点検を 


ご使用中止 
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仕様 


型 名 

NS - WB 10 

NS - WB 18 

ホ欠 
飯 
容 

量 

綺 

1 1 

巧 

は 

力 

、ツ 

プ 

数 

白米•白米急速 

0.18-1.0 [1 〜 己.引 

日.3目〜 1.8 [2-10] 

すしめし 

0.18-1.0 [1 〜 己.引 

日.3巨〜 1.8 [2 〜 1日] 

無 洗米 

0.17-0.94 [1 〜己.己] 

0.34 〜 1.7] [2-10] 

炊 さ こみ 

日.18〜日 .72 [1-4] 

0.36-1.08 [2-6] 

お か ゆ 

日.09〜 0.27 [日.已〜1.引 

日.09〜 0.4 己 [0 .己〜2.己] 

おこわ 

日.18〜日 .72 [1-4] 

0.36-1.08 [2-6] 

玄 米 

日.18〜日 .72 [1-4] 

日.3巨〜 1.44 [2-8] 

発芽 玄米 

日.18〜日 .72 [1-4] 

日.3目〜 1.44 [2-8] 

ケ ー キ 

薄力粉 ] 20邑分 

薄力粉18□旨分 

電 源 

交ミ亢1 00 V 已0/己 OHz 

消費 電力 

巨日己 w 

814 W 

炊 飯 方式 

直接加熱方式 

コ ー ドの 長さ 

1 .4 m (マグネットプラグ式） 

が 形 寸 法（約 cm ) 

巾畐2已 X 奥 f 号33.已 X 高さ21.已 

巾畐吕 8 X 奥 f 号3己.已已 

片片 百 

貝 里 

約 2.8 k 邑 

約 3.7 k 邑 

最大 炊 飯 容量 

1.0 L 

1.8 L 

区分 名 

F 

H 

蒸発 水量 

42. 3 邑 

4巨.9 旨 

年間消費電力量 

84'9 kWh / 年 

1 30.8 kWh / 年 

1回当たりの炊飯時消費電力量 

1已 9 Wh 

211 Wh 

1時間当たりの保温時消費電力 量 

1 8.9 Wh 

23.0 Wh 

1時間当たりのタイマー予約時消費電力 量 

日.4已 Wh 

日.4已 Wh 

1時間当たりの待機時消'費電力 量 

日. 38 Wh 

日. 38 Wh 


♦特定地域情い山•厳寒地）におい口ま、所定の性能が確保できないことがあります。こうした場所での使用はなるべくおさけください。 
♦この製品は、日本国内交流1日 0V 専用に設計されています。電源電圧や電源周波数の異なる外国では使用でさません。 

また、アフターサービスちでをません。 

fhis appliance was designed for use in Japan only where the local voltage supply is AC100V and should not be used in other 
countries where the voltage and frequency vary. After sales-service for this appliance is not available outside of Japan. 

•室温 23°C、 水温び欠飯前) 23°C、 炊飯水量 1.0L は日 30g、 1 .8L は840巨、炊飯米量1 .0L は4已 Og、 1 .8L は已〇□呂、1回当たりの炊飯時 
消費電力量は r 白米/すしめし」メニューでの電力量です。1時間当たりの保温時消費電力量は r ほめ保温」での電力量です。 

•実際にお使いになるときの消費電力量は、使用頻度、使用時間、お米の量、ご使用のメニュー、周囲の温度などによってを化しますので、 
あくまでち目やずとしてご覧ください。 

♦年間消費電力量は省エネ法•特定機器 r 電気ジャーが:飯器」の測定ち法による数値でず。（区分名ち同法に基づいています。） 

♦蒸発水量は1回当たりの炊飯時に炊飯器機体がへ放出した水の質量であり、省エネ法の目標き準値を算出するために用しぶ数値です。 
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